MALBEC 2021
Valle del Maule

Vinedos

Vifledo plantado hace mas de 20 afios en nuestro fundo de San Rafael,
ubicado a 30 km de la Cordillera de los Andes. Suelos de origen volcanico
de distintas profundidades, formando laderas de distinta exposicion al
sol. Clima mediterraneo con cuatro estaciones bien marcadas e influen-
cia de brisas vespertinas desde la cordillera.

Vinificacion

Fermentacion en tanques de acero inoxidable con temperaturas
de 25°C a 28°C vy niveles de extraccion de acuerdo con el lote,
siendo probados a diario por nuestro equipo enoldgico. Fermen-
tacion malolactica en tanques de acero inoxidable, guarda en un
porcentaje en barricas francesas y americanas, nuevas y usadas,
por un periodo variable de acuerdo al lote de hasta seis meses
aproximadamente y un porcentaje en tanques de acero para tener
un equilibrio entre fruta y toques de madera.

Notas de cata

Color: Rojo violaceo intenso.
Aroma: Frutas rojas, especias y toques florales.

Sabor: Suaves frutas rojas, untuoso, de cuerpo medio,
buen balance y largo final.

[
SUGERENCIAS
DE CONSUMO

Carnes grasas, quesos maduros y charcuteria.
Temperatura de consumo: 16°C

ANALISIS

Alcohol:13,5% vol.
Azucar residual:<4g /L.
Composicion: 98% Malbec, 2% Petit Verdot





