Clima mediterraneo, con cuatro estaciones bien marcadas.
Con suelos de distintos origenes vy texturas, ademas de
distintas exposiciones solares.

Fermentacion Alcohdlica en tanques de acero inoxidable
donde la temperatura no sobrepasa los 28°C vy la
extraccion de determina diariamente por degustacon del
enodlogo. Fermentacion malolactica en tanques de acero
inoxidable, guarda en un porcentaje en barricas nuevas y
usadas, francesas y americanas por cuatro meses
aproximadamente y un porcentaje en tanques de acero
para tener un equilibrio entre fruta y toques de madera.

Rojo rubi brillante.
Frutos rojos, ciruela y especias.

Suaves frutas rojas, untuoso, de cuerpo medio,
buen balance vy largo final.
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SELECCION ESPECIAL

CABERNET SAUVIGNON

VALLE CENTRAL

"INO DE cHyLE

CHILENSIS

Quesos suaves, carnes rojas magras y
blancas a la cacerola.

16°C.

13,0% vol.
<4 g/L.
100% Cabernet Sauvignon.

UN VINO

TODO CHILE,



