RESERVA

PINOT NOIR

UN VINO

TODO CHILE,

VINEDOS

Vifiedo de San Rafael, ubicado a 30 km de la Cordillera de los
Andes. Suelos de origen volcanico de distintas profundidades,
formando laderas de distinta exposicion al sol. Clima
mediterraneo con cuatro estaciones bien marcadas e
influencia de brisas vespertinas desde la cordillera.

VINIFICACION

Maceracion por 4 dias a 7°C, luego suaves remontajes en
fermentacion alcohdlica y temperatura de fermentacion de
22°C a 25°C en tanques de acero inoxidable al terminar se
realiza la fermentacion malolactica en cubas de acero
inoxidable y luego una fraccién pasa por barricas nuevas vy
usadas para aportar redondez y notas suaves de especias vy
vainilla por un periodo de hasta 6 meses aproximadamente.

|

SUGERENCIAS
DE CONSUMO

NOTA DE CATA

Color: Rojo rubi palido.

Pastas con mariscos, carnes blancas. Quesos suaves

Aroma: Frutos rojos, toques de ciruela, violetas y lavanda. C H 2 " S

1 LEN Sl vy ensaladas de estacion.
Sabor: De ataque suave, con sabores a frutilla fresca y RESERVA 14°C.
arandanos. De cuerpo medio muy facil de tomar. PINOT NOIR AN A LISIS

VALLE DEL MAULE Alcohol:12,5% vol.
. Azucar Residual: <4 g/L.
Composicion: 100% Pinot Noir.




